28709  食用菌栽培学课程考试说明

一、本课程使用教材、大纲

食用菌栽培学课程使用的教材为《食用菌栽培学》，杨新美主编，中国农业出版社，1996年版。本课程《食用菌栽培学大纲》由苏州大学编写，2008年版。

二、本课程的试卷题型结构及试题难易度 

1. 试卷题型结构表
	课  程

代  号
	28709
	课  程

名  称
	食用菌栽培学

	题  型
	单选题
	填空题
	判断改错题
	名词解释题
	简答题
	论述题
	合  计

	每  题

分  值
	1
	1
	2
	3
	6
	10
	

	题  数
	15
	10
	5
	5
	5
	2
	42

	合  计

分  值
	15
	10
	10
	15
	30
	20
	100


  2.试卷按识记、领会、简单应用、综合应用四个认知层次命制试题，四个认知层次在试卷中的所占的比例大致分别为：识记占20%、领会占30% 、简单应用占30%、综合应用占20%。

  3.试卷难易度大致可分为“容易、中等偏易、中等偏难、难”。根据课程的特点，每份试卷中，不同难易度试题所占的分数比例大致依次为易占30分、中等偏易占30分、中等偏难占20分、难占20分。

三、各章内容分数的大致分布 

	章  次
	内  容
	分  值

	第一章
	绪 论
	2～6分

	第二章
	食用菌的形态结构及分类
	5～12分

	第三章
	食用菌的生理及生态
	5～12分

	第四章
	食用菌的遗传学基础
	4～10分

	第五章
	食用菌的良种选育
	3～10分

	第六章
	食用菌的制种及菌种保藏
	4～10分

	第七章
	食用菌病虫害及其防治
	3～10分

	第八章
	食用菌的保鲜与加工
	4～11分

	第九章
	双孢蘑菇栽培
	3～10分

	第十章
	香菇栽培
	3～10分

	第十一章
	草菇栽培
	3～6分

	第十二章
	平菇栽培
	3～6分

	第十三章
	黑木耳栽培
	3～6分

	第十四章
	银耳栽培
	3～6分

	第十五章
	金针菇栽培
	3～10分

	第十六章
	滑菇栽培
	2～4分

	第十七章
	猴头菌栽培
	2～6分

	第十八章
	竹荪栽培
	2～10分

	第十九章
	茯苓栽培
	2～4分

	合   计
	
	100分


四、各章内容的重难点

	章  次
	重  点
	难  点

	第一章 绪 论
	食用菌栽培学的基本概念、特点、研究领域及应用
	食用菌的营养价值和药用价值

	第二章 食用菌的形态结构及分类
	菌丝细胞的双核化与子实体形成的关系
	食用菌子实体的形态特点及作用，毒菌的识别与防治

	第三章 食用菌的生理及生态
	不同碳氮比对食用菌子实体形成的影响
	食用菌生长发育与营养和环境条件的关系

	第四章 食用菌的遗传学基础
	真菌的生活史与遗传体系
	遗传基本定律，食用菌遗传的基本规律

	第五章 食用菌的良种选育
	从现有食用菌品种中选育优良品种的技术和方法
	各种育种方法的特点，传统育种技术与现代育种技术的结合。

	第六章 食用菌的制种及菌种保藏
	食用菌栽培种的制作技术
	菌种对于食用菌生产的重要性

	第七章 食用菌病虫害及其防治
	食用菌常见病虫害的诊断与识别
	食用菌病虫害的综合防治技术与各种农药的使用方法

	第八章 食用菌的保鲜与加工
	食用菌的保鲜与包装技术
	食用菌产后生理活动对产品质量的影响

	第九章 双孢蘑菇栽培
	双孢蘑菇的覆土技术
	覆土对双孢蘑菇子实体生长发育的重要作用

	第十章 香菇栽培
	香菇的代料栽培技术
	代料栽培在香菇生产中的重要作用

	第十一章 草菇栽培
	草菇的最佳收获时间
	高温型食用菌对环境条件的要求

	第十二章 平菇栽培
	不同栽培季节对平菇菌种的要求
	平菇生料栽培与熟料栽培的不同要求

	第十三章 黑木耳栽培
	黑木耳代料栽培的诱导处理技术
	黑木耳人工接种方法与产量的关系

	第十四章 银耳栽培
	银耳的采收技术
	银耳生长发育与伴生菌的关系

	第十五章 金针菇栽培
	金针菇栽培中温度与光照的调控
	金针菇的袋栽技术与瓶栽技术

	第十六章 滑菇栽培
	滑菇出菇期的管理技术
	培养料预处理与滑菇生长发育的关系

	第十七章 猴头菌栽培
	猴头菌的适时采收
	猴头菌袋栽与瓶栽的技术要点

	第十八章 竹荪栽培
	竹荪常见种的形态识别
	调节湿度与竹荪子实体生长的关系

	第十九章 茯苓栽培
	菌种“肉引”的复壮技术
	生理生态条件对茯苓生长发育的影响


五、各题型试题范例及解题要求

1. 单项选择题（每小题 1 分，共 15分）

要求：在下列每小题的四个备选答案中选出一个正确答案，并将其字母标号填入题干的括号内。

例：根据子实体的质地，木耳属于（    ）

A. 多孔菌       B. 革盖菌       C. 胶质菌      D. 伞菌
解答：C
2. 填空题（每小题 1 分，共 10 分）

要求：直接将答案填在横线上 
例：食用菌属于担子菌亚门中的腹菌纲和            ；少数属于子囊菌亚门中的盘菌纲。
解答：层菌纲
3. 判断改错题（每小题 2 分，共 10 分）

要求：在题后的括号内，正确的打“√”，错误的打“×”并在题下空处进行改正。
 例：草菇属于食用菌中的木腐菌。

解答：×  “木腐菌” 应改为“粪草菌”
4. 名词解释（每小题 3 分，共 15 分）

    要求：直接写出相关词语的涵义，不要展开说明。

例：搔菌 

解答：将食用菌培养料表面的老菌块拿掉，并轻轻耙去料面老化菌丝的工作称为搔菌。
5．简答题（每小题 6 分，共 30 分）

要求：直接写出相关问题的要点，不要展开议论。
例：简述食用菌菌种生产中杂菌污染的原因。  

解答：⑴培养基消毒不彻底；（2分）
⑵菌种带杂菌；（2分）
⑶接种操作中污染；（1分）
⑷培养室内外环境污染。（1分）
 6.论述题（每小题 10 分，共 20 分）

要求：不仅要回答问题的要点，而且要加以阐述，必要时还要联系实际。
例：试述食用菌杂交配对的不同方式及杂交原理。

解答：食用菌的杂交配对方式有两种，一种是单核体之间的杂交，另一种是单核体与双核体之间的杂交，简称单、双杂交。（3分）                     

单核体之间的杂交是指两个可亲和的单核体在同一琼脂平板上培养，当两者的菌丝汇合后，通过细胞融合，发生质配，形成双核化的杂种菌丝体。（3分）
单核体和双核体之间的杂交，这是布勒发现的真菌杂交的一种现象，故称布勒现象。（2分）其涵义是，当把可亲和的单核体与双核体培养在一起时，双核体能把其中可亲和的一个核授给单核体，使之双核化。（2分）
六、考试注意事项

本课程考试方式为闭卷、笔试，考试时间为150分钟。考生参加考试时只允许携带钢笔、签字笔、圆珠笔等文具用品，不允许带有有记忆功能的计算设备，有关参考书等。

